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Nos cocktails 7,50€

4 cl d'alcool minimum

MoQjito Rhum, limonade, menthe, sucre de canne, citron vert

Mojito fraise Rhum, limonade, menthe, sirop de fraise, citron vert
Hiro Malibu Malibu, jus d’ananas, sirop de kiwi

Sex on the beach Vodka, jus d’orange, cranberry, sirop de péche
Le Grand Hiro Martini blanc, saké, gin, litchi, vin blanc, grenadine
Pina Colada Rhum, jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne
Gin Tonic Gin, fonic, rondelle de citron

Spritz Vin blanc, Prosecco, Apérol, rondelle de citron

Sans alcool 6,50€

Virgin Mojito Limonade, menthe, sucre de canne, citron vert
Virgin Pina Colada Jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne

Florida jus d’orange, jus de citron, grenadine
Le petit HIRO Jus d’orange, jus d’ananas, grenadine

AT Bora Bora Jus d’ananas, jus d’abricot, jus de kiwi
Nos aperitifs | |

J&B aci 520
Jack Daniel’s 4ci 5,90
Nikka Coffey grain whisky japonais 4 i 9,50
Ricard 4ci 4,50
Martini blanc ou rouge ¢« 4,50
Vodka Eristof 4ci 4,50
Kir cassis, mare ou péche 12 ¢l 4,50
Kir Royal Champagne, cassis, mre ou péche 12 ¢l 8,90
Champagne laflate 12.¢l 7,90

la bouteile 75 ¢l 38,00

Boissons fraiches

Coca, Coca Zero, Coca Cherry 33cl 3,80

Sprite 33 Fantaq, 33 Oasis 25 ci 3,80
Fuze Tea, Orangina, Schweppes Agrum 2sc 3,80

Soda Japonais godf litchi ou pasteque 20c1 4,20
Jus de fruits 20 i 3,80

Orange, abricot, mangue, litchi, Aloé vera, ananas, pomme

Eaux minérales

; 50 cl 100cl!
1 Vittel 400 590
SAN PELLEGRINO 4,00 5,90

Prix nets en euros. Carte bancaire & partir de 5€. Les chéques ne sont pas acceptés




Nos bieres bouteille
( 33cl 4,00 3=
EBIPE =
D’“L § 330l 4,50
/ /Agﬂi 50cl 6,90
% Heineken 2« 3,80
m 33cl 4,50
Teguils. Rlpvoured Bear
33cl 4,50
Saké japonais
Ozeki saké servi chaud ou froid 25 ¢l 8,50

NOS VvINns

Bouteille Carafe Verre
ROUGES 75l 50c| 14cl
Tarani Comté Tolosan IGP 19,90 | 14,90 4,20
Brouilly AOP Maison La Grande 2290 | 16,50 | 5,50
Chinon AOP Les Granges de la Perriére 26,90 | 18,50 | 6,20
Tarani Comté Tolosan IGP 1990 | 14,90 | 4,20
Cabernet d’Anjou AoP 21,90 | 16,00 | 4,50
M de Minuty AOP Cétes de Provence 32,00 | 23,00 | 7.80
Chenin Anjou AOC 18,90 | 14,00 | 4,20
Fleur de Mondésir AOP Vin moelleux 2190 | 16,00 | 4,50
Pouilly fumé aop 32,00 | 23,00 | 7.80
Vins en pichefts
Blanc de Chardonnay icp 8,90 | 3,50
Rouge de Merloticp 890 | 380
Rosé de Cinsault icp 890 | 3,80

Photos non confracuelles

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



Nos Formules a volonté*
LEMIDI LESOIR LE SOIR

WEEK-END DU DIMANCHE  VENDREDI SOIR,

. . SAMEDI SOIR,
ET JOURS FERIES AU JEUDI SOIR ot JOURS FERIES

18,90¢ 20,90¢ 21,90¢

EZ[D -10 ans
SOIR 12,90

+ boisson au choix
servi au verre ;
Coca, jus d’orange, Oasis

*Vous commandez autant de fois que vous désirez selon votre appétit. Cependant le gaspillage n’a pas sa place
En cas d'abus un supplément vous sera facturé 2€ par portion non consommeée. Interdiction d’emporter la nourriture non consommeée.

Nos entrées x 3

QOO+ .. W

E1 Soupe miso E2 Salade E3 Salade E4 Raviolis E5 Raviolis E6 Ebi tfempura
de choux wakamé japonais crevettes
E7 Nems poulet E8 Wings E9 Bouchées E10 Tenders E11fromage frit ~ E12 Oignons frits
poulet crevettes poulet

Nos accompagnements

A1 Riz blanc A2 Riz vinaigré A3 Riz cantonnais A4 Riz au poulet A5 Nouilles sautées

aux légumes
Demandez nos sauces
Mayonnaise, ketchup,

g < piquante, aigre-douce,
A6 Frites A7 Riz loc lac A8 Frites patate douce vinaigre noir, sauce nem

Prix nets en euros. Carte bancaire & partir de 5€. Les chéques ne sont pas acceptés



Nos makis California x 4

MA3 Maki crevette  MA4 Maki avocat MAé-I\/l—Oki fromage
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MA8 California MA9 Collformo MA10 California MAT11 Coln‘ormo MA13 California

MA1 Maki thon

saumon avocat avocat fromage thon fromage saumon fromage concombre fromage
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MA14 California MA15 California MA16 California MA17 Prln’remps MA18 Flocon
royal thon cuit ebi fempura saumon avocat fromage
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MA19 Flocon végétarien ~ MA20 Flocon MA21 Flocon MA24 Cnspy ,
(salade, concombre avocat) - saqumon fromage thon cuit oignons frits MA27 Maki Nutella

Nos SUShIS X 2

SU1 Thon Su2 Saumon su3 Daurade su4 Crevettes SuU6 AVOCOT su8 Sushi saumon
mi-cuit

Nos temakis x 1
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™1 Saumon avocat ™2 Thon avocat ™3 Crevette avocat ™4 Végétarien

(salade, concombre avocat)
N OS SaSh IMmi S X 3 en supplément

Photos non contracuelles

SA2 Saumon SA3 Daurade SA4 Saumon mi-cuit SA1 Thon
1,30€ la portion 1,80€ la portion



Nos brochettes x 2
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B3 Poulet B4 Boulettes poulef B5 Poulet saté
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B7 Boeuf fromage B8 Champignons

B9 Courgette

Nos Woks fagon HIRO

BOEUF POULET CREVETTE POISSON

WB1 Thai # WP1 Thai # WC1 Thai 4 wz1 Thai »

wB2 Oignons wp2 Oignons WC2 Sel et poivre wz2 Sel et poivre
WB3 Aigre-douce WP3 Aigre-douce

Nos spécialités du soir et week-end

Supplément 1€ par portion le midi
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B11 Brochettes poisson E13 Nems crevettes B1 Brochettes thon
Panga x2 x3 X2

MA22 Floconroyal  MA23 California épriﬁg oignon MA25 Royal Tobiko MA28 California fresh
x4 x4 x4 x4

Su7 Sushi saumon avocat MA29 Black California MA30 White California MA31 Maki Nutella
X2 x4 x4 mangue x4

Prix nets en euros. Carte bancaire & partir de 5€. Les chéques ne sont pas acceptés



wacensatel N Og desserts

Perle coco x1 [ e
Litchi x5 . 408 L’
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Mochi glacé 1,80 pisce
Thé vert ou vanille ou fraise

Brownle 3,90 Fondant au ChocoIoT 4,50 Coupe de Mangue 2,90

Nos coupes glacées
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Cookie Crazy 4,50 New York Brownies 4,50 Oreo Pécan Addict 4,50 Hiro Mango 4,50
2 boules cookie-dough, 2 boules chocolat-brownie, 2 boules vanille-pécan, 1 boule citron, 1 boule mangue,
cookie au chocolaf, morceaux de brownies, 2 gateaux Oreo, sauce caramel, morceaux de mangue,
sauce chocolat, sauce chocolat, créme fouettée creme fouettée
creme fouettée creme fouettée

Les parfums

-
Vanilla Pecan Blondie
Creme glacée vanille noix de pécan, sauce caramel salé et morceaux de gateau fondant
Cookie Dough
Créme glacée a la vanille, morceaux de cookie et pépites cacaotées
Chocolate Fudge Brownie
Creme glacée au chocolat, morceaux de brownies -
Peanuts Butter COUPES AVEC ALCOOL
Créme glacée au beurre de cacahuéte et morceaux de pates au beurre de cacahéte Infinity Mint 6,50 Colonel 6,50
CARTE D’ OR porfums au choix 1 boule menthe-chocolat, 1 boule citron,
SORBET : mangue ou cifron  CREME GLACEE : vanille, menthe-chocolat, fraise cery veele

Coupe 1 boule 1,60 Coupe 2 boules 2,80 Coupe 3 boules 3,80
Supplément Chantilly 1,00 Sauce au choix 1,00

v & Café gourmand 7,50

Café, brownie, créme fouettée,

Irish Coffee 6'90 litchi au sirop, nougat au sésame

et 1 boule de glace vanille

Digestifs 4« Caféteria
Saké g la rose 420 Café Lavazza Super Crema 2,30 8
Baileys, Get 27 4,20 Café noisette 2,40 g
Jack Daniel’s Honey 6,50 Capuccino 3,50 §
Rhum Don Papa Q.50 Thé Jasmin, thé vert, fruits rouges, menthe, citron 3,00 é

Nos glaces et desserfs ne sonf pas compris dans les formules & volonté



1.

HIRO

Bienvenue dans notre restaurant Hiro & Co
Le concept HIRO & CO

Afin de vous servir rapidement et dans les meilleures conditions possibles,
voici la marche d suivre pour passer la commande

Une fois bien installés & table, le/la serveur(se) vous apportera une grille de commande
recto verso et un crayon ainsi que le menu complet.

La grille de commande est pour toute la table, & vous de choisir votre Capitaine Hiro qui
inscrira la quantité de chaque plat choisi dans la 1¢ colonne. Attention, les plats peuvent
étre servis par portion de plusieurs pieces.

Encore faim ? Pas de probléme, le serveur vous apportera votre grille et le Capitaine Hiro
inscrira la quantité dans la 2¢me colonne et ainsi de suite. Si vous allez jusqu’d la 5% voire
plus, bravo, vous avez fait honneur a notre cuisine !

Pensez a I’environnement et a notre planéte,
le gaspillage n’a pas sa place chez HIRO&CO.

Un supplément de 2€ sera facturé sur chaque produit servi et non consommé.
Toute I'équipe de HIRO & CO vous remercie de votre attention
et vous souhaite un bon appétit.

Création graphique : Michel Colonna 06 03 75 45 13 - Mars 2022





